ZISKI[ INGREDIENTI
Acqua, malto di frumento affumicato, luppolo e lievito.
DESCRIZIONE
\I;IUTE%!}HEA Birra ad alta fermentazione. Affumicatura delicata,
e sentori di cereale, finale agrumato e secco.
COLORE: Dorata Incredibilmente dissetante.
|
INGREDIENTI
ST““[H[“E[ Acqua, malto d'orzo, malto di segale, malto d'avena, luppolo
e lievito.
RYEIPA DESCRIZIONE
Viol. 5,0% Alc. Birra ad alta fermentazione. Al naso note floreali e di frutti
COLORE: Dorata tropicali. Speziatura pungente della segale e dolcezza
dell'avena. Amaro importante. .
INGREDIENTI
Acqua, malto d'orzo, luppolo e lievito.
DESCRIZIONE
AMERICAN PALE ALE Sapore di luppolo intenso con note agrumate e resinose
Vol. 6,0% Alc. arrotondate dal malto. Amaro importante,
COLORE: Dorata
|
INGREDIENTI
Hll"l Acqua, malto d'orzo, frumento, malto di avena, luppolo, lievito
‘ e spezie.
BLANCHE DESCRIZIONE
Vol 5,0% Alc, Birra ad alta fermentazione. Delicato aroma di cereale.

COLORE: Chiara

Aggiunta di semi di coriandolo, scorze di arancio amaro e fiori
di sambuco. Ottima freschezza. Amaro leggero.

CIUBE

DOUBLE IPA
Viol. 8,0% Alc.
COLORE: Dorata

INGREDIENTI
Acqua, malto d'orzo, luppolo, lievito e destrosio.

DESCRIZIONE

Birra ad alta fermentazione. | luppoli americani in dry hopping
donano un aroma fruttato di agrumi e frutti tropicali.

Corpo leggero. Amaro importante

SERIAL KELLER

KELLER
Viol. 4,6% Alc.
COLORE: Dorata

INGREDIENTI
Acqua, malto d'orzo, luppolo e lievito.

DESCRIZIONE
Birra a bassa fermentazione. Sentori di miele e bouguet
erbaceo. Corpo morbido. Amaro moderato.
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]
INGREDIENTI INGREDIENTI
I_n ERIENH Acqua, malto d'orzo, luppolo e lievito. H“_[sm Acqua, malto dorzo, luppolo e lievito.
PILS: DESCRIZIONE BOCK: DESCRIZIONE . »
' Birra a bassa fermentazione. Ricco aroma di malto. " Birra a bassa fermentazione. Al naso note dolci di
Vol. 4% Alc. Bouguet erbaceo che arriva dai luppoli cechi e tedeschi. Vol. 70% Alc. caramello e un forte aroma di malto. Sentari di noci
COLORE: Chiara Amaro moderato. COLORE: Rossa e frutta rossa matura. Amaro leggero.
" ]
INGREDIENTI
INGREDIENTI 0 . R
nMHl": nN Hvr[ Acqua, malto d'orzo, malto d'avena, luppolo e lievito. s m_ ‘m n é\aclq;ussgeazlltg torzo, maito i fruments, uppolo lievito
DESCRIZIONE
AMERICAN IPA Birra ad alta fermentazione. Sentori agrumati, SIMIL GOSE i 3E“[|i2||0NfE : binazione i
Vol. 6,7% Alc. difrutt trapicali e delicato floreale. Corpo legger Vol. 5,0% Alc. Birra adal“’ "l’me”t?:jl.'t‘?”f'ja ot
b / ' ' . Chi coriandolo, sale e acidita e donano una freschezza
COLORE: Dorata Amaro |mp0rtantel COLORE: Chiara e
" ]
M a INGREDIENTI
INGREDIENTI “[Il[il""l’ ’ .
; - . Acqua, malto d'orzo, frumento, malto d'avena, luppolo,
"“P[ Acqua, malto d'orzo, luppolo, lievito e destrosio. lievto e spezie
DESCRIZIONE
TRIPEL : : " . WHITE IPA DESCRIZIONE
Vol.80% Al B!"I? ad atlta fermentfiglone. Artoma dd'l 'ﬂ.""a‘? S?m‘"? difrutta Val. 5,5% Alc, Birra ad alta fermentazione. Aggiunta del coriandolo
COLORE: Dorata ?\'[?Iafomn%ﬂggﬁ]" U eve sentore dl hioch i garofanc. COLORE: Dorata e della scorza di arancia amara donano una buona
' freschezza, Discreta luppolatura, Amaro marcato.
| - ]
N[W nﬁ[ INGREDIENTI l“,lll n INGREDIENTI
Acqua, malto d'orzo, malto d'avena, luppolo e lievito. Acqua, malto d'orzo, luppolo, lievito e spezie.
Gluten Free.
DESCRIZIONE
SESSION IPA DESCRIZIONE BELGIAN STRONG ALE Birra ad alta fermentazione. Utilizzo di lieviti dAbbazia.
Vol. 4,25 Alc. Birra ad alta fermentazione. Sentori di agrumi e frutta Val. 70% Alc. Aroma fruttato e al naso una lievie speziatura.
COLORE: Chiara tropicale. Ottima freschezza. Amaro importante, COLORE: Dorata Corpo leggero. Amaro moderato.
" ]
INGREDIENTI
INGREDIENTI : .
snm““ Acqua, malto d'orzo, luppolo e lievito. Gluten Free. IMP[H"“_ M‘“]IH“ I’}g\%g malto dorzo, malto davena, luppolo, ucchero ¢
HELLES DESCRIZIONE IMPERIAL PORTER DESCRIZIONE
Vol. 4,6% Alc. Birra a bassa fermentazione. Aroma di malto, crosta di pane Vol.8,5% Alc. ; . e
¢ : fellon Birra ad alta fermentazione. Aroma di caffe, cioccolato
COLORE: Dorata f\ "n:;t?LeleBu%r;g secchezza ed ottima bevibilita. COLORE: Scura e fruttidi bosco, con corpo medio pieno e discreta
ggero. morbidezza. Amaro leggero.
" ]
B n nM n“[n INGREDIENTI Mmll“ n INGREDIENTI
Acqua, malto d'orzo, luppolo e lievito. Acqua, malto d'orzo, malto d'avena, luppolo e lievito.
IPL DESCRIZIONE STOUT DESCRIZIONE
Birra a bassa fermentazione,. Utilizzo di luppoli americani Birra scura, sentori di cioccolato e caffe dati dalla
Vol. 5,0% AIQ. che donano sentori agrumati e frutti tropicali. Vol. 5,3% Alc. tostatura dei malti. Corpo medio e di facile beva.
COLORE: Chiara Ottima freschezza, Amaro marcato. COLORE: Scura Morbidezza al palato data dallavena.



